Contacto Comercial

Miguel Angel Martin Santos
(+34) 91 564 94 95/ 659 46 92 61
ma@tejoneras.com
info@tejoneras.com

~I |
COSECHA: 2016

COUPAGE: Garhacha, Merlot y Cabernet Sauvignon.
VINIFICACION: varietal independiente, con fermentacion
controlada

CRIANZA: 24 meses en barrica de roble francés
GRADUACION: 15,5% vol.

PRODUCCION: 5.700 botellas

NOTA DE CATA:

Rojo picota casi hegro y de capa muy alta.

En nariz resulta muy potente e intenso. Se perciben frutos
rojos, regaliz y especias, mezclado con notas de café y
ahumados.

En boca, muy relacionada con la nariz. Es un vino muy
potente, equilibrado en acidez, alcohol y amargor.
Redondo, suave y con el tanino presente que indica que
aun le queda recorrido.

Elaborado y embotellado por Bodegas Nueva Valverde,
S.A.

R.E. no. 28/41493.

Villa del Prado, Mad.

Mundus Vini 2025 = ORO

World Trophy Best Wine 2024 = DOBLE
ORO

VINVINEA 2024 (Concurso Nacional de
Vinos de pequefias D.O.s < GRAN ORO
Mundus Vini 2024 = ORO

Bacchus 2024-» GRAN ORO

WWSC 2024 - DOBLE ORO

V Concurso de Vinos del Real Casino de
Madrid 2024=»> GRAN ORO

London Wine Competition 2024=» PLATA
Frankfurt International Trophee 2024=»
PLATA

Concours Mondial Bruxelles 2023 = ORO
Sommeliers Choice Awards 2023 = ORO
Décima Edicién Concurso Vino Varietal
Verema=» PLATA

World Trophy Best Wine 2023 =» DOBLE
ORO



