
Coupage: Garnacha, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon
Vinificación: Varietal por separado
Temperatura de fermentación: 25º C
Crianza: 12 meses en barrica de roble francés
Graduación: 15,5% vol.

NOTA DE CATA 
Multivarietal con 6 meses de crianza en Barrica de Roble
Francés, de color rojo picota intenso y ribete rubí, se
presenta en nariz con notas de frutos rojos maduros y
compotados, especias y ligeros toques tostados
procedentes de la madera sutilmente combinados, en
boca es un vino con cuerpo y a su vez amable,
equilibrado, con un final largo y persistente.

Elaborado y embotellado por Bodegas Nueva Valverde,
S.A.
R.E. no. 28/41493.
Villa del Prado, Mad.
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Premios
Añada 2021

Women International Trophy 2024 ➜  ORO
V Concurso de Vinos del Real Casino de
Madrid 2024➜ GRAN ORO
London Wine Competition 2024 ➜ PLATA

Añada 2020

World Trophy Best Wine 2024 ➜ BRONCE 
Asia Wine Trophy 2023 ➜ ORO
Virtus V International Awards 2023➜ GRAN
ORO
World Trophy Best Wine 2023➜ PLATA
Decanter World Wide Award 2023 ➜
BRONCE 
Concours Mondial Bruxelles 2023 ➜ PLATA
Mundus Vini 2023 ➜ ORO
CWWSC 2023 ➜ ORO
Premios New Wine Verema 2022 ➜ ORO
CWWSC 2024 ➜ PLATA
V Concurso de Vinos del Real Casino de
Madrid 2024➜ GRAN ORO


