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COSECHA: 2011

COUPAGE: Sirah, Merlot y Cabernet Sauvignon.
VINIFICACION: varietal independiente, con fermentacion
controlada

CRIANZA: 12 meses en barrica de roble francés
GRADUACION: 15,5% vol.

PRODUCCION: 3.660 botellas

NOTA DE CATA:

Color rojo rubi y una capa alta.

En nariz, se aprecian tonos de fruta roja compotada
acompanado de torrefacto, humo, café cacao, incienso. Un
vino muy complejo en nariz.

En boca, tiene una entrada muy amable y golosa, es
sedoso y armonico. Ligeramente licoroso que recuerda a
bolleria mezclada con esa compota de frutos rojos
percibida en nariz.

Igual de complejo y de cambiante en boca y en nariz.

Elaborado y embotellado por Bodegas Nueva Valverde,
S.A.

R.E. no. 28/41493.

Villa del Prado, Madrid.

Premios aiiada 2010

o Virtus IV International Awards = GRAN
ORO

» Concurso de Vinos Gran Casino de Madrid
2022 = GRAN ORO

» Mundus Vini 2022=» ORO

« International Wine Challenge- IWC Viena
2022 =» PLATA

o Premio New Wine Verema 2022 = PLATA

Contiene sulfitos * Contains sulphites
0 Contient des sulfites * Enchlt Sulfite
75 cl.
15% vol.
Elaborado y Embotellade por
Bodegas Nueva Valverde S.A.
Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%

RE n®28/41493
Botella n® de
Tejoneras 750 es un vino procedente de las

mejores uvas seleccionadas de nuestros vinedos
situados entre montes de encinasy enebros.
Unvino de capaalta con tonos rojo cereza;intenso,
complejo, con aromas de frutos rojos maduros en
nariz; elegante y equilibrado en boca.
«Tejoneras 750 a cherry-red tone wine;intense,
complex, with aromas of red ripe fruits in nose; elegant

and balanced in mouth.»

Vinos de Madrid.

Denominacion de Origen.
\'l[‘l L{C[ D aCO.




