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Coupage: Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Garnacha
Vinificacidn: Varietal, por separado

Temperatura de fermentacion: 28° C

Crianza: 14 meses en barricas de roble francés

Alcohol: 14,2% vol.
Produccion estimada: 10.000-15.000 botellas

NOTAS DE CATA

Rojo burdeos con ligeros matices violaceos. Brillante y
limpio. En nariz es intenso; destacan frutos rojos y negros
maduros, bien ensamblados con los tostados vy
torrefactados de la madera. Recuerdos de monte bajo y
especiados.

En boca presenta calido y carnoso. Con estructura y a su
vez elegante. Final sedoso y persistente.

Denominacién de Origen: Vinos de Madrid

Certificado de Calidad "M" Productos de Madrid

Elaborado y embotellado por Bodegas Nueva Valverde,
S.A.

R.E. no. 28/41493.

Villa del Prado, Madrid.

@

madrid

Consejo Regulador D.O.

Calidad y Garantia
PRODUCTO de Origen
CERTIFICADO

Premios anadae 2010

« Virtus IV International Awards -» GRAN
ORO

« Concurso de Vinos Gran Casino de Madrid
2022 -» GRAN ORO

« Mundus Vini 2022- ORO

 International Wine Challenge- IWC Viena
2022 - PLATA

« Premio New Wine Verema 2022 - PLATA

Contiene sulfitos + Contains sulphites
O Contient des sulfites * Enthilt Sulfice
75 cl.
15% vol.
Elaborads y Embotellade por
Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%

Bodegas Mueva Valverde S.A,
Tejoneras 750 es un vino procedente de las

RE. n* 28/41493
Barella n® de

mejores uvas seleccionadas de nuestros vinedos
situados entre montes de encinas y enebros.
Unvine de capaalta con tonos rojo cereza;intenso,
complejo, con aromas de frutos rojos maduros en
nariz; elegante y equilibrado en boca.
«Tejoneras 750 a cherry-red tone wine;intense,
complex, with aremas of red ripe fruits in nose; elegant

and balanced in mouth.»
¢ Madrid.
Origen.




